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CAHIER DES CHARGES
DE L’APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE
« GIGONDAS»

AVERTISSEMENT

Cette modification du cahier des charges ne sapréjuger de la rédaction finale qui sera reterprésa
instruction par le comité national des appellatidtasigine relatives aux vins et aux boissons disées, et
des eaux-de-vie de I'INAO, sur la base notammestrédsultats de la procédure nationale d’opposition.

Les oppositions éventuelles qui seront formuléas da cadre de la présente procédure ne peuvetar por
gue sur les éléments modifiés du cahier des charges

- Les modifications apparaissent dans le corps de éxcaracteres gras
- Les dispositions proposées a la suppression agpamdien caracteres barrésXXX
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Cahier des charges de I'appellation d’origine contblée « GIGONDAS »
homologué par le décret n°2011-1507 du 10 novemki2811, JORF du 15 novembre 2011

CHAPITRE F
I. - Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d’originatdlée « Gigondas », initialement reconnue paeélaet
du 6 janvier 1971, les vins répondant aux dispmsitiparticulieres fixées ci-apres.

II. - Dénominations géographiques et mentions com@mentaires
Pas de disposition particuliere.
lll. — Couleur et types de produit
L'appellation d’'origine contrdlée « Gigondas » esgervée aux vins tranquilles rouges et roseés.
IV. - Aires et zones dans lesquelles différentes égations sont réalisées
1°- Aire géographique

La récolte des raisins, la vinification, I'élabaoat et I'élevage des vins sont assurés sur letaggide la
commune de Gigondas dans le département du Vaucluse

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes sitdées I'aire parcellaire de production telle qplapvée

par I'Institut national de I'origine et de la qualiors de la séance du comité national compétedi3dmars
2008.

L’Institut national de l'origine et de la qualitééplose aupres de la mairie de Gigondas les documents
graphiques établissant les limites parcellairekaite de production ainsi approuvées.

3°- Aire de proximité immédiate

L'aire de proximité immédiate, définie par dérogatpour la vinification, I'élaboration et I'élevages vins,

est constituée par le territoire des communes stégadu département du Vaucluse : Aubignan, LedBarr
Beaumes-de-Venise, Beaumont-du-Ventoux, BédarriBlelene, Buisson, Caderousse, Cairanne, Camaret-
sur-Aigues, Caromb, Carpentras, Chéateauneuf-du;P@pearthezon, Le Crestet, Entrechaux, Faucon,
Jonquieres, Lafare, Lagarde-Paréol, Lamotte-du-Bhéhapalud, Loriol-du-Comtat, Malaucene,
Mondragon, Mornas, Orange, Piolenc, Puymeras, RasRoaix, La Roque-Alric, Sablet, Sainte-Cécike-le
Vignes, Saint-Hippolyte-le-Graveyron, Saint-Légerdentoux, Saint-Marcellin-lés-Vaison, Saint-Romain
en-Viennois, Saint-Roman-de-Malegarde, Sarriansgu®®, Seérignan-du-Comtat, Sorgues, Suzette,
Travaillan, Uchaux, Vacqueyras, Vaison-la-Romawveqéne, Villedieu, Violes.

V. - Encépagement
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1°- Encépagement

a) - Les vins sont issus des cépages suivants

- cépage principal : grenache N ;

- cépages complémentaires : syrah N, mourvédre N ;

- cépages accessoires : bourboulenc B, brun ardénf@calement dénommé camarése ou vaccarése),
cinsaut N, clairette B, clairette rose Rs, coundisegrenache blanc B, grenache gris G, marsanne B,
muscardin N, piquepoul blanc B, piquepoul noir dygsanne B, terret noir N, ugni blanc B, viognier B

b) - Les plantations ne peuvent pas étre réalsées e matériel végétal suivant :
- pour le cépage grenache N : les clones 134,231,287, 432, 514, 517, 814 ;
- pour le cépage syrah N : les clones 73, 99, 381, 382, 383.

2°- Regles de proportion a I'exploitation

a) - La conformité de I'encépagement est apprgmoée la couleur considérée, sur la totalité deselims de
I'exploitation produisant le vin de I'appellatiorodigine controlée ;

b) - La proportion de I'ensemble cépage principalépages complémentaires est supérieure ou é§alé@

de I'encépagement ;

- La proportion du cépage grenache N est supérmuégale a 50 % de I'encépagement ;

- La proportion de I'ensemble des cépages mourvBdet syrah N est supérieure ou égale a 15 % de
'encépagement.

VI. - Conduite du vignoble
1°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation

- L’écartement entre les rangs ne peut étre supé&ii@,50 métres.

- Chaque pied dispose d'une superficie maximal® 860 metres carrés. Cette superficie est obtenue en
multipliant les distances d’inter-rang et d’espaeatentre les pieds sur un méme rang.

- L’écartement entre les pieds sur un méme rangaespris entre 0,80 métre et 1,25 metre.

b) - Régles de taille
- Les vignes sont taillées en taille courte (gabele cordon de Royat) avec un maximum de 6 coursons

Chaque courson porte un maximum de 2 yeux francs.

- La période d’établissement ou de rajeunissemantatdon de Royat est limitée & 2 ans. Durant cette
période, la taille Guyot simple est autorisée aupcmaximum de 8 yeux francs sur le long bois et un
courson a 2 yeux francs au maximum.

c) - Regles de palissage et de hauteur de feuillage

- Pour les vignes conduites en cordon de Royabalg#geur maximale du cordon est de 0,65 métre, cette
hauteur étant mesurée a partir du sol jusqu’at@gepaférieure des bras de charpente ;

- Pour les vignes conduites selon le mode « paéesgdan relevé », la hauteur de feuillage palisiéae
minimum égale a 0,5 fois I'écartement entre legsate hauteur de feuillage palissé étant mesurée &
limite inférieure du feuillage établie & 0,30 mé&e moins au-dessus du sol et la limite supérielere
rognage établie a 0,20 metre au moins au-dessfilssdpérieur de palissage.

- Pour tous les autres modes de conduite, la langiles rameaux, aprés écimage, ne peut étre imférée
0,70 metre.

- Le cépage syrah N est obligatoirement palissésgao échalas, soit en « palissage plan relewées,alans
ce dernier cas, au moins un fil porteur et un niveéa fils releveurs.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle
- La charge maximale moyenne a la parcelle es¢ 6500 kilogrammes par hectare ;
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- Lorsque Tlirrigation est autorisée conformémeun dispositions de I'article D. 645-5 du code rwgate la
péche maritime, la charge maximale moyenne a laepardes parcelles irriguées est fixée a 4500
kilogrammes par hectare.

e) - Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasésa l'article D. 645-4 du code rural et depéche
maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d’assurer un é&am cultural global de la vigne, notamment sort éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales

Afin de préserver les caractéristiques du milieyspdiue et biologique qui constitue un élément fonelatal
du terroir :

- Le paillage plastique est interdit ;

- Toute modification substantielle de la morphotodu relief et de la séquence pédologique natudele
parcelles destinées a la production de I'appehadiorigine controlée est interdite.

3°- Irrigation

L’irrigation peut étre autorisée conformément aiuspdsitions de l'article D. 645-5 du code ruraldet la
péche maritime.

VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturité
b) - Dispositions particuliéres de récolte
- Les raisins sont cueillis et transportés jusquiew de vinification dans un bon état sanitaire.

- Le tri de la vendange est obligatoire quelle gai la méthode de récolte. Le tri est effectué sor la
parcelle, soit sur le lieu de vinification.

c) - Dispositions particuliéres de transport dedadange

La vendange est transportée dans des conditionsefant le maintien de son potentiel qualitatif.

Ces conditions de transport peuvent faire I'objeind classification des opérateurs selon les mugdali
définies dans le plan d’'inspection.

2°- Maturité du raisin

a) - Richesse en sucre des raisins

Ne peuvent étre considérés comme étant a bonnerit@alies raisins présentant une richesse en sucre
inférieure a :

- 207 grammes par litre de modQt pour les cépagessat N, mourvedre N et syrah N ;

- 216 grammes par litre de moQt pour les autreagen

b) - Titre alcoométrique volumique naturel minimum
Les vins présentent un titre alcoométrique volumigaturel minimum de 12,5 %.

VIII. - Rendements. - Entrée en production
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1°- Rendement

Le rendement visé a l'article D. 645-7 du code Iretade la péche maritime est fixé a 36 hectolipas
hectare.

2°- Rendement butoir

Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 duleaural et de la péche maritime est fixé a 40diites
par hectare.

3°- Perte du bénéfice de I'appellation d’originentdlée

Les vins sont obtenus dans la limite d'un renderdend2 hectolitres par hectare. Ce rendement gamels
a la production totale des parcelles revendiquBest dépassement de ce rendement fait perdrecdaliité
de la récolte le bénéfice de I'appellation d’origitontrolée.

4°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I'appellation d’origine controléep®ut tre accordeé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu’'a partir @& "laannée suivant celle au cours de laquelle la dianta
été réalisée en place avant le 31 juillet ; ‘

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir &"faannée suivant celle au cours de laquelle le grefar
place a été réalisé avant le 31 juillet ; )

- des parcelles de vigne ayant fait I'objet d’'ungseffage, au plus tét Ia™f année suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant leu8let, et des que les parcelles ne comportent gues des
cépages admis pour I'appellation. Par dérogatiannée suivant celle au cours de laquelle le stfegge a
été réalisé avant le 31 juillet, les cépages agmig I'appellation peuvent ne représenter que 80&%
'encépagement de chaque parcelle en cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbnnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurckyaux et constants.
a) - Assemblage des cépages

Les vins proviennent de I'assemblage de raisindeouins issus majoritairement du cépage principdlau
moins un des deux cépages complémentaires.

b) - Fermentation malo-lactique
Pour les vins rouges, la teneur en acide maliquinsieure ou égale a 0,4 gramme par litre adestdu
conditionnement.

c) - Normes analytigues
Au stade du conditionnement :
- Les vins rosés présentent une teneur en acidigdile inférieure ou égale a 14,28 milliéquivakeptr litre

- Les vins rouges présentent une teneur en aaidltdile inférieure ou égale a 17,30 milliéquivakepar
litre ;

- La teneur en sucres fermentescibles (glucosetesat est inférieure ou égale a 3 grammes patr, litre

- Pour les vins rouges, l'indice de polyphénolatiatest supérieur ou égal a 45 ;

d) - Pratiques cenologiques et traitements physiques
- Tout traitement thermique de la vendange faisdgatvenir une température supérieure a 40°C extdit ;
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- L'utilisation de morceaux de bois est interdite

- Pour I'élaboration des vins roseés, I'utilisatide charbons a usage cenologique, seuls ou en mélange
des préparations, est interdit.

- Les vins ne dépassent pas, apres enrichisseunmetitre alcoométrique volumique total de 14,5 %.

e) - Matériel interdit
- L'utilisation des pompes a ailettes pour la mantibn de la vendange est interdite ;
- L'utilisation des pressoirs continus est intexdit

f) - Capacité de cuverie
Tout opérateur dispose d’'une capacité globale derm supérieure ou égale a 1,5 fois le produit du
rendement visé alf du point VIII par la surface en production vindi@u chai.

g) - Entretien global du chai et du matériel
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit

a) - Les vins rosés sont élevés au moins jusqugariier de I'année qui suit celle de la récolte ;

b) - Les vins rouges sont élevés au moins jusqlfasrarganvier de I'année qui suit celle de la récolte.
3°- Obligations d’'analyse des vins

Pour tous les lots homogeénes de vins, I'opérateunt & disposition de I'organisme de controle agréé
analyse portant sur les parametres suivants :

Avant le 31 décembre de 'année de récolte et debnas de la déclaration de production pour |es
caves coopératives (SV11) ou de la déclaratiorradugtion des négociants vinificateurs (SV12)

- Acidité totale ;

- Acidité volatile ;

- Titre alcoométrique volumique acquis ;

- Sucres fermentescibles (glucose + fructose
- Anhydride sulfureux total ;

- pH

Vins rouges ou rosés

Vins rouges Indice de polyphénols totaux.

Au cours de la conservation des vins non condiéégret au moins tous les 4 mois a compter de la

date de la précédente analyse

- Acidité volatile ;

Vins rouges ou rosés . .
9 - Anhydride sulfureux libre.

4°- Dispositions relatives au conditionnement

Pour tout lot conditionné, I'opérateur tient a dispion de I'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre desimalations visé a l'article D. 645-18 du code tetde la
péche maritime ;

- une analyse réalisée avant ou aprés le condéioent.

Les bulletins d’analyse sont conservés pendantpém®de d’au moins 6 mois a compter de la date du
conditionnement.
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5°- Dispositions relatives au stockage

L'opérateur justifie d'un lieu spécifique pour l®skage des produits conditionnés.

Y

6°- Dispositions relatives a la circulation des duots et a la mise en marché a destination du
consommateur

a) - A lissue de la période d’élevage, les vinsés sont mis en marché a destination du conse@umat
partir du 15 janvier de I'année qui suit celle deécolte ;

b) - A Iissue de la période d’élevage, les vingges sont mis en marché a destination du consommeate
partir du 31-marfanvier de I'année qui suit celle de la récolte.

X. - Lien avec la zone géographique
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

Au sein des vignobles méridionaux de la Vallée @b et reconnu comme « Cru des Cétes du Rhoee », |
territoire de I'appellation d’origine contrdlée «gBndas » est indissociable du remarquable maskifice
des Dentelles de Montmirail. Cette montagne adr@rabmons mirabilis » témoigne de la premiére
avancée alpine vers la Vallée du Rhoéne, gu'ellatviartiellement couper d'est en ouest. Relief iagu,
culminant & 630 métres d’altitude au Rocher du Tiaeef spectaculaire par le jeu de I'érosiorgahstitue

la structure géologique la plus complexe en rivecha du Rhéne avec des substrats issus des fonmatio
triasiques, jurassiques et crétacés, entourés durgmle de formations oligocénes et miocenes.

La zone géographique est réservée a la seule coendauGigondas située dans le département du Vauclus
Ce territoire est délimité par la ligne des Deeteltle Montmirail orientées d’est en ouest. Il estng par
une série de coteaux et de vallonnements qui sdeot, en s'inclinant vers le nord-ouest jusqa’adllée

de I'Ouvéze gu'il surplombe par une falaise.

Les limites naturelles en sont les suivantes :

- Au nord, un torrent, le Trignon, coulant sur linchillouteux gqu’il ravine sans apporter aucunnégét
alluvionnaire ;

- Au sud, les collines prolongeant les Dentelldsee@igondas et Vacqueyras ;

- A l'est, la ligne de colline des Dentelles de Ntamail rejoignant vers le nord le massif montagneles
Crétes de Saint-Amand qui culmine a 730 métregitlidé, et les hauteurs de Séguret et de Crestet ;

- A l'ouest, I'Ouvéze, coulant au bord de quelgomisces formations alluvionnaires.

Le vignoble s’étend, dans sa plus grande partiejeux assises fortement représentées :

- La partie haute qui repose sur des mollassesissds et calcaires, avec des sols squelettiqlegees, trés
chauds et résistants a la sécheresse ;

- La partie basse, constituée d’alluvions anciernesilloux éclatés, sur les terrasses de I'Ouv@eesont le
plus souvent des sols rouges (diluvium, loess)geésnajoritairement des sols a perméabilité @eaéorte
pierrosité et riches en fraction argileuse.

Le vignoble est implanté a une altitude comprisereed60 meétres et 400 metres, sur des expositions
ouest/nord-ouest qui protegent de I'ensoleillenesiival excessif. Sa situation en coteaux le peotdes
brouillards et des gelées printanieres et asswaguehannée une récolte réguliere.

Le climat est un climat provencal par excellencémat de contraste soumis aux chaleurs de I'été
meéditerranéen et aux violences du Mistral. Comnres daute la région méditerranéenne, les pluies grguv
étre torrentielles aux périodes d’équinoxe.
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b) - Description des facteurs humains contribuariemn

Au premier siécle aprés Jésus-Christ, PLINE L’ANRIHans le livre XIV de son Kistoire naturelle»
célebre déja les vertus des vins récoltés sumtesniax qui bordent la vallée de I'Ouvéze.

Depuis deux millénaires, le village de Gigondaspaa des Dentelles de Montmirail vit principalerea
la vigne. On attribue aux soldats de {@°2€gion romaine la création des premiers domaiiteoles.

Le monastére Notre-Dame de Prébayon (611) et éaipgride Saint-André sont, en leurs temps, des tieux
résidence régulierement fréquentés par les évédeegaison et Orange. Fins connaisseurs, les prélats
s’emploient & produire des vins trés appréciés.

La premiere mesure en faveur de la qualité, a e1isigs », date de 1771. Selon un extrait de laétéliion

du Conseil Politique de la Communauté de Gigonelaslate du 30 septembre 1771, il est djtie personne

ne pourra vendanger avant la permission généralesgra donnée par MM. Les Consuls, a peine derédiv
d’amendes pour chaque contraventian

Au XIX®™ siécle, la vigne aurait gardé une place modeste (inquantaine d’hectares) si Eugéne
RASPAIL n’avait compris I'excellence des conditiopsur fournir un grand vin. Malgré le dramatique
épisode phylloxérique qui entraine I'abandon pladeela vigne au profit de I'oliveraie, I'histoide la vigne
au siecle suivant comble ses prévisions.

Le gel de I'hiver 1956, succédant a celui de 1928jleverse la physionomie agricole de « Gigondas ».
Beaucoup d'oliveraies disparaissent, emportéeaupdroid auxquels les oliviers ne peuvent résistiat
accident climatique fait de nouveau basculer I'tlopg en faveur de la vigne. La cave coopérativecee
dans ce contexte.

Deés lors, la production et la notoriété des vins«dgigondas » ne cessent de s’accroitre. Fort tte ce
réputation, s’appuyant sur la loi du 6 mai 191% iens sont revendiqués en appellation d’origine
« Gigondas » dés 1924.

Initialement inscrite au sein de la zone géograjhide I'appellation d’origine contrblée « CétesRhbdne »
(décret du 19 novembre 1937), la production degofidas » est rapidement reconnue pour sa qualité et
pour l'identité de ses vins. Le nom de la commuet @lors naturellement étre associé, des 195dorude
I'appellation d’'origine contrélée « Cotes du Rhénet, par décret du 6 janvier 1971, I'appellatidoridine
contrblée « Gigondas » est reconnue, s’inscrivisi dans la famille des « Crus des Cotes du Rkdne

En 2009, le vignoble couvre une superficie de 1B86tares pour une production moyenne de 32500
hectolitres.

Les vins se répartissent en 2 couleurs, des vinges qui représentent 99% de la production, et plus
confidentiellement, des vins rosés. 80% des vins pduits par des caves particuliéres.

2°- Informations sur la qualité et les caractédstes des produits

Les vins rouges et rosés sont issus majoritairedestépages grenache N, syrah N et mourvédre N.

Le cépage grenache N apporte dans les assemblegyéanihs et de la rondeur. Cette zone géographigue
permet d’exprimer dans toute sa plénitude. En eéptlimitant I'ensoleillement du matin, les Defgsl
allongent considérablement sa maturité qui do@ togressive pour s’exprimer au mieux.

Associé en quantités modérées, tout en respeetaaractere du vin, le cépage syrah N renforceudéear,
l'intensité aromatique et I'aptitude au vieillissent.

Le cépage mourvédre N, par son pouvoir antioxydeave, est le parfait complément du cépage grendche
Il rehausse la complexité aromatique, apporte dessrépicées et convient parfaitement aux élevdayes le
bois.

Le vin rouge est un vin de garde qui présente unaear chatoyante qui va du rubis au grenat foncé.
Charpenté, généreux, il dévoile un bouquet desfmaitiges et de fruits noirs tres mdrs dans sa $sendl
évoluera vers des nuances sauvages de sous-beisreffes.

Le vin rosé représente une trés faible proportienlal production mais il mérite le plus grand intéré
notamment par son ampleur en bouche. Sa robe wst douleur soutenue, rose aux reflets violacés. So
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nez se distingue par son bouquet d'amande et dis [frefits cuits. Sa bouche est a la fois capiteeise
équilibrée.

3°- Interactions causales

« Gigondas », autrefois dénommégieunditas» qui signifie «oie et allégresse en latin peut, a juste titre,
étre considérée comme commune de prédilection yroaiproduction de vins a forte identité et a lalitua
reconnue de longue date.

La communauté humaine de cette commune a histonigiesu mettre en valeur les qualités naturellesde
territoire, véritable terre d’élection pour la vaget respecter 'originalité de la matiére premigmedécoule
de son travail de la terre.

Au ceceur d'un paysage tout aussi somptueux que igéeépar le mésoclimat qu’il génére, au sein d'une
zone de chéne vert et d'oliviers, le vignoble egtlanté sur des sols perméables atténuant I'érdigieraux

eaux de ruissellement et permettant un ressuyaigerdes parcelles soigneusement sélectionnéesoles
associent généralement une matrice argileuse gr@pien régime hydrigue maitrisé et une forte psitéo

qui va d’'une part contribuée au ressuyage et dapart avoir un impact thermique trés positif dudan
phase de maturité des raisins. L'altitude des cotgd60 meétres a 400 metres) situés au dessus des
brouillards du Rhéne et leur inclinaison (nord-roteest) évitent aussi bien I'ensoleillement exdepse les
gelées printanieres.

Le climat de la commune de Gigondas permet ainbiéiéficier de tous les avantages du climat praleng
ensoleillement et Mistral, vent froid et sec quiite le développement de maladies cryptogamiques et
favorise les concentrations naturelles des ba@ss gn supporter les inconvénients grace a la giarte
offerte par la chaine des Dentelles de Montmirail.

Cet ensemble de facteurs, associé au travail esapir-faire vignerons qui s’expriment notammeat e
choix de I'encépagement et par le respect de ldamge en imposant un tri obligatoire, ont perméguis
deux millénaires, la reconnaissance, le développedela notoriété et surtout le maintien de l'iiie&ndes
vins produits au sein de I'appellation d’originetdlée « Gigondas ».

XI. - Mesures transitoires

1°- Encépagement et regles de proportion a I'exatmin

a) - Les dispositions relatives a l'interdiction @rtains clones ne s’appliquent qu’aux plantatiéadisées a
compter de la campagne viticole 2011-2012.

b) - Lors d’'un changement de structure de I'exploitationnon volontaire (succession, résiliation de bail,
liquidation de sociétés, expropriations), I'opératar dispose d’'un délai de cing ans a compter de laate
de changement de structure afin que I'encépagemerde I'exploitation réponde aux régles de
proportion définies dans le présent cahier des chges.
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2°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation

Les dispositions relatives a la densité de plastatiappliquent aux plantations réalisées aprex. lguillet

20009.

Les parcelles plantées en vigne avant le 31 ju20€19 et ne répondant pas aux dispositions refatvia
densité de plantation continuent a bénéficier, geur récolte, du droit a I'appellation d’originerntrdlée
jusqu’a leur arrachage, sous réserve du respedisi@ssitions relatives a la hauteur du feuillagéds dans
le présent cahier des charges.

b) - Régles de palissage et de hauteur de feuillage

- La disposition relative a I'obligation de paligsapour le cépage syrah N ne s’applique pas aumtgtians
réalisées avant le 31 juillet 2009.

- La disposition relative a la hauteur du cordorsiag@plique pas aux plantations réalisées avaBt Igiillet
2009.

c) - Regles de taille
Les vignes plantées avant le 31 juillet 1980 saifites avec un maximum de 14 yeux francs par pedr

les plantations réalisées avant le 31 juillet 198@¢page syrah N peut étre taillé en taille Gsyoiple avec
un maximum de 8 yeux francs sur le long bois etaurson a 2 yeux francs au maximum.

3°- Autres pratiques culturales

La disposition relative a l'interdiction du paillaglastique ne s’applique pas aux plantationsséedi avant
la datedu 31 juillet 2009.

XIl. - Regles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent rcdeie charges, est revendiquée I'appellation diogig
contrblée « Gigondas » et qui sont présentés salite lappellation ne peuvent étre déclarés apnétite,
offerts au public, expédiés, mis en vente ou vershrss que, dans la déclaration de récolte, dans les
annonces, sur les prospectus, étiquettes, factéeipients quelconques, I'appellation d’originenttélée
susvisée soit inscrite et accompagnée de la mentigopellation d’origine contrélée », le tout errazteres

trés apparents.

2°- Dispositions particulieres

a) - L'étiquetage des vins bénéficiant de I'appilad’origine contrdlée peut préciser le nom d’'wmété
géographique plus petite, sous réserve :

- qu'’il s’agisse d'un lieu-dit cadastré ;

- que celui-ci figure sur la déclaration de récolte
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b) - L’étiquetage des vins bénéficiant de I'appeia d’origine contrélée peut préciser I'unité géaghique
plus grande « Cru des Cétes du Rhdéne » ou « Vigsal# la Vallée du Rhéne ». Les conditions d’atiie
I'unité géographique plus grande « Vignobles dé/édlée du Rhbne » sont précisées par la convention
signée entre les différents organismes de défdrdm gestion concernés.

CHAPITRE Il
I. - Obligations déclaratives

1. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adressée galfosme de défense et de gestion au moins quinze jo
avant la premiére transaction en vrac ou le premideditionnement et au plus tard le 10 décembre de
'année de la récolte.

Elle indique :

- I'appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et I'adresse du demandeur ;

- le lieu d’entrepdt du vin.

Elle est accompagnée d’'une copie de la déclardtorécolte et, selon le cas, d’'une copie de laaddtbn
de production ou d’'un extrait de la comptabilité&igr@s pour les acheteurs de raisins et de modQts.

2. Déclaration de renonciation a produire

Tout opérateur déclare aupres de I'organisme dendéfet de gestion, avant féemai qui précéde la récolte,
les parcelles pour lesquelles il renonce a prodiappellation d’origine controlée.

L'organisme de défense et de gestion transmet détttaration a I'organisme de contrble agréé daess |
meilleurs délais.

3. Déclaration de transaction en vrac ou de mise@mte en vrac au consommateur et déclaration ixedat
I'expédition hors du territoire national d’un viron conditionné

Une déclaration de transaction en vrac, ou unead#an de mise en vente en vrac au consommaitsiur, e
adresseée a I'organisme de controle agréé au phliglitajours ouvrés avant la date de sortie degsscha

Cette déclaration précise, le cas échéant, shlaan conditionné est destiné a étre expédié hotsrdtoire
national.

4. Déclaration préalable de conditionnement

Une déclaration préalable au conditionnement pegivins assemblés préts a étre conditionnés esdssar a
'organisme de contréle agréé au plus tard quirmesj ouvrés avant la date prévue pour le premier
conditionnement.

5. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de \é@néflziant de I'appellation d’origine contrblée fait la
déclaration aupres de I'organisme de défense gedion et aupres de I'organisme de contrble agadé
un délai d'un mois maximum apres ce déclassement.

6. Déclaration de repli (commercialisation dans w@appellation plus générale)

Tout opérateur commercialisant un vin bénéficiaat’dppellation d’origine contrélée dans une amtah

plus générale en fait la déclaration auprés dgdoisme de défense et de gestion et aupres dadisrge

de contrdle agréé simultanément a la déclaratiotratesaction en vrac ou de mise en vente en vrac au
consommateur, le cas échéant, a la déclaratiotiveekal’expédition hors du territoire national d'win non
conditionné ou a la déclaration préalable de camiement.

7. Remaniement des parcelles
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Avant tout apport de terre, tout aménagement osl tavaux susceptibles de modifier le profil dds so la
morphologie des reliefs (notamment si ces travaueé@ent 2 metres en décaissement ou en remblaijement
et a l'exclusion des travaux de défongcage classique déclaration est adressée par I'opérateur a
I'organisme de défense et de gestion au moins omix avant la date prévue pour ces travaux.

L'organisme de défense et de gestion transmet, d@la§ une copie de cette déclaration aux serviees
I'Institut national de I'origine et de la qualité.

8. Déclaration d’intention de récolte mécaniquenirdle du tri de la vendange)
Une déclaration d’intention de récolte mécaniqueadsessée a I'organisme de défense et de geston i

31 juillet qui précede la récolte. Toutefois, pa&rabation exceptionnelle et sur demande motivéte ce
déclaration peut étre adressée au plus tard hui pvant la récolte.

Il. - Tenue de registre

Pas de disposition particuliére.

CHAPITRE Il

I. — Points principaux a contréler et méthodes d’éaluation
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POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D’EVALUATION

A - REGLES STRUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées

o YL Bontrole documentaire (fiche CVI tenue a jour)
I'aire délimitée

A2 - Potentiel de production revendicable
(encépagement et régles de proportion, suivControle documentaire
des mesures transitoires)

B. - REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Comptage du nombre moyen de grappes| et
estimation de la charge par multiplication de |ce
nombre par le poids moyen d'une grappe
(adapté au cépage)
, . | Contréle de l'entretien global de la parcelle
Entretien de la parcelle et autres prathLe% . . .
culturales gestion des mauvaises herbes, état sanitaire,

palissage)

Charge maximale moyenne a la parcelle

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Controle de la réalisation du suivi de matur|té
Maturité du raisin sur une parcelle témoin définie pour les
principaux cépages de I'exploitation

Tri de la vendange Contréle sur le terrain

B3 -. Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage

Contr6le de la réalisation d'une analyse
compléte du vin avant la déclaration de récolte,
Suivi du produit la déclaration de production pour les caves
coopératives (SV 11) ou la déclaration de
production des négociants vinificateurs (SV 1P)
Contréle du suivi analytique du vin (contréle
SO2 libre et acidité volatile)
B4 - Déclaration de récolte et déclaration ge

revendication

Conservation

Contréle documentaire (tenue de registre)| et
contrdle sur le terrain
Contréle documentaire (contrble des
déclarations, augmentation du rendement ppur
certains opérateurs [suivi des autorisatigns
accordées par les services de I'INAO, apres
enquéte desdits services sur demande
individuelle de I'opérateur])

VSI, volumes récoltés en dépassement |dContrble documentaire (suivi des attestations|de
rendement autorisé destruction)

Manquants

Rendement autorisé

Déclaration de revendication Controle documentadte contrble sur site
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(respect des modalités et délais, concordance
avec la déclaration de récolte ou de productign).
Contréle de la mise en circulation des produits

C - CONTROLES DES PRODUITS

Au stade de la mise en circulation des produits

non conditionnés et au stade duExamen analytigue complet du vin
conditionnement
Au stade de la mise en circulation des produits

non conditionnés et/ou au stade duExamen organoleptique
conditionnement
Vins non conditionnés destinés a uneExamen analytique et organoleptique de tous
expédition hors du territoire national les lots

Il. — Références concernant la structure de contrél

Institut National de I'Origine et de la Qualité (I.N.A.O)
TSA 30003

93555 — MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex

Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel :info@inao.gouv.fr

Le contr6le du respect du présent cahier des chagfeeffectué par un organisme tiers offrant deargies

de compétence, d'impartialité et d'indépendanaes Bautorité de I'INAO, sur la base d'un plangpigction
approuve.

Le plan dinspection rappelle les autocontroledisé&s par les opérateurs sur leur propre activitéee®
contrdles internes réalisés sous la responsabiitéorganisme de défense et de gestion. Il indigse
contrbles externes réalisés par l'organisme tidmsi ajue les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des contrbles est réalisé par sondaggevins non conditionnés destinés a une expéditos

du territoire national font I'objet d’un control@alytique et organoleptique systématique.



